Menu de la semaine duv 04.05.2026 au 08.05.2026

LU 04.05.2026

MA 05.05.2026

JE 07.05.2026

!"?f Menu au jour
Créme froide de chou fleur
Parisienne de cochon
caramélisé au jus de
pommes
et échalotes confites
petites pommes de terre
grenaille au jus

Py

Compote de fruits

V¥ Menu végétarien

Chou-fleur a la florentine
sur une polenta a la ricotta
et quelques légumes
printanier

= B

Compote de fruits

re 5
Y% Menu du jour

Emincé de volaille au curry
rouge, lait de coco
et citronnelle
haricots verts
riz basmati

Yaourt a la rhubarbe

V¥ Menu végétarien

Tofu au curry rouge, lait de
coco
et citronnelle
haricots verts
riz basmati

Yaourt a la rhubarbe

VE 08.05.2026

Papardelles aux asperges
vertes et pavot
créme safranée

petite salade composée

= i
Choux aux fruits rouges
& i
VW Menu végétarien

Papardelles aux asperges
vertes et pavot
créme safranée

petite salade composée

& B

Choux aux fruits rouges

= 8

Valaille: Slovénie

% Menu du jour

Aioli de lieu jaune sauvage
cuit a la plancha
a I'huile d'olive parfumée au
thym fleuri
courgette grillée
écrasé de pommes de terre

Pomme

uveg
b

Salade César et crispy de
céréales et lentilles
aux flocons d'avoine
brochette de légumes grillés
petites pommes de terre
roties

* 84

Pomme

Liew jaure: France
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