Semaine no 5 du 26 au 30 janvier 2026

LUNDI 26.01.2026

r

LS

Y Menu au [our

Curry de quinoa aux saveurs
de Madras
brocoli, chou-fleur et pois

Jjaunes

A

Poire

MARDI 27.01.2026

i

¥ Menu adu jour

Porc fermier du Chasseron a
la sauge
Tagliatelle au beurre
Salade de céleri et carotte

remoulade
L - ]

Petite brioche

= 8

e

W Viagétarien

Curry de quinoa aux saveurs
de Madras
brocoli, chou-fleur et pois

jaunes

o

Poire

%,

JEUDI 29.01.2026

LT .
2= Menw du jour

Goulash de boeuf cuisiné en
cuisson lente
Pommes mousseline

& chou frisé a la paysanne

* 3

Yogourt au café

-

W Véagétarien

Wok de legumes
Galette de céréales et
legumineuses

et sauce vierge

A

Petite brioche

= 8

W Végétarien

Pad Thai végétarien

s8I

Yogourt au café

VENDREDI 30.01.2026

Les minis

TAVANP-WaAYel

oar La Finfe Youdoise - -

e

b

Menu du jour

Spaghettini a la Norma
.

Tiramisu
& §

-"r'

Végétarien

Spaghettini a la Norma
o

Tiramisu

* B

# Contient dugluten B Contient dulactose 35 Confient des fruits acoque % Contient du sésame & Contient des légumineuses * Contient des fruits de mer ® Contient du porc
Les mets proposés sur cetie carte sont &laborés dans nofre cuisine de production, @ partir de produits bruts et trodifionnels selon les critéres du Label Foit Moison. Le pain et les ptisseries sont produits sur notre site de Pully (CH), en colloboration avec Boulangerie Confiserie formaticn Woud
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